
Rejoignez notre super équipe de professionnels
pour cette nouvelle saison

Encuvage (80 à 150 T / jour en vinif classique et 40 à 80 T /

jour en thermovinification)

Suivi des levains actifs, remontage, décuvage

Installation et suivi de la micro-oxygènation

Suivi des fermentations, dégustation et échantillonnage

Traçabilité des opérations sur informatique

Encadrement d’une équipe de 2 à 3 saisonniers

 

 Assistant(e)s vinification 
CDD de 2 à 3 mois a compter de septembre

De profil BTS Viti / oeno ou DNO,  tu es dynamique, rigoureux

et apprécie le travail en équipe ? N'hésite plus et rejoins

nous ! 

ON
RECRUTE !

Envoyez nous votre candidature  à l'adresse mariegouhier@allianceloire.com

VENDANGES 2022
SAINT CYR EN BOURG, PROCHE SAUMUR (49)


